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  D.O.C.G.	
  PRAPò	
  	
  

	
  

Vineyard	
  

Grape	
  variety:	
  100%	
  Nebbiolo	
  	
  

Located	
  in:	
  Serralunga	
  d’Alba	
  _	
  Prapò	
  

Planted	
  in:	
  2000	
  _	
  Training	
  system:	
  Guyot	
  

Exposition:	
  SOUTH-­‐EAST	
  

Alcohol:	
  14,0	
  %	
  vol.	
  _	
  Bottles:	
  3000	
  bottiglie	
  	
  

First	
  year	
  of	
  production:	
  2014	
  

Winemaking	
  

Harvest	
  time:	
  mid-­‐October.	
  

The	
  fermentation	
  lasts	
  approximately	
  28	
  days	
  according	
  
to	
  the	
  vintage	
  with	
  daily	
  pumping	
  over	
  of	
  the	
  wine	
  mass	
  
with	
  délestages	
  at	
  half	
  of	
  the	
  period	
  (fermentation	
  in	
  
concrete	
  tanks).	
  

The	
  aging	
  is	
  conducted	
  in	
  15	
  HL	
  large	
  barrels	
  of	
  
Fontainebleau	
  Forest	
  oak	
  (from	
  18	
  to	
  30	
  months	
  
according	
  to	
  the	
  vintage).	
  

Wine	
  Description	
  

Perfumes:	
  spicy	
  and	
  fruity,	
  blackberries	
  and	
  blueberries	
  
jams,	
  cloves.	
  

Taste:	
  great	
  structure	
  supported	
  by	
  softness	
  and	
  flavor,	
  
extremely	
  fine	
  tannins,	
  long	
  lasting	
  finish.	
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Présentation	
  du	
  vignoble	
  

Cépage:	
  100%	
  Nebbiolo	
  

Les	
  vignes	
  de	
  ce	
  100%	
  Nebbiolo	
  se	
  situent	
  à	
  Serralunga	
  
d’Alba	
  -­‐	
  Prapò	
  

Vignes	
  plantées	
  en	
  2000_	
  Système	
  de	
  formation:	
  Guyot	
  

Orientation:	
  SUD-­‐EST	
  

Degré	
  d'alcool	
  14,0%	
  _	
  Production:	
  3000	
  bouteilles	
  

Première	
  année	
  de	
  production:	
  2014	
  

Vinification	
  

Vendange:	
  mi-­‐octobre	
  

La	
  fermentation	
  dure	
  environ	
  28	
  jours	
  avec	
  remontages	
  
journaliers	
  et	
  délestages	
  à	
  la	
  moitié	
  de	
  la	
  période	
  
(vinification	
  dans	
  des	
  cuves	
  béton).	
  	
  

L'élevage	
  est	
  réalisé	
  en	
  fûts	
  de	
  chêne	
  français	
  provenant	
  
de	
  la	
  forêt	
  de	
  Fontainebleau	
  et	
  d’une	
  contenance	
  de	
  15	
  
hl	
  (de	
  18	
  à	
  30	
  mois	
  selon	
  le	
  millésime).	
  

Présentation	
  du	
  vin	
  

Parfums:	
  épicé	
  et	
  fruité,	
  arômes	
  de	
  fruits	
  noirs	
  (mûre	
  et	
  
myrtille)	
  et	
  de	
  clous	
  de	
  girofle.	
  

En	
  bouche,	
  c’est	
  un	
  vin	
  sapide	
  et	
  suave	
  à	
  la	
  fois	
  avec	
  une	
  
saveur	
  délicieuse	
  et	
  une	
  structure	
  excellente.	
  Les	
  
tannins	
  sont	
  extrêmement	
  fins,	
  avec	
  une	
  finale	
  longue	
  
et	
  expressive.	
  

	
  

	
  


