
	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

LANGHE	
  D.O.C.	
  ROSSO	
  

	
  

Caratteristiche	
  del	
  Vigneto	
  

Vitigno:	
  finissimo	
  e	
  segreto	
  assemblaggio	
  di	
  uve	
  a	
  
bacca	
  rossa	
  coltivate	
  nelle	
  langhe	
  

Viti	
  piantate:	
  v.a.	
  _	
  Sistema:	
  Guyot	
  _	
  Esposizione:	
  v.a.	
  

Gradazione	
  alcolica:	
  13,5	
  %	
  vol.	
  _	
  Produzione:	
  800	
  
bottiglie	
  (circa)	
  _	
  Prima	
  annata	
  di	
  produzione:	
  2014	
  

Vinificazione	
  

Periodo	
  di	
  vendemmia:	
  inizio/metà	
  ottobre.	
  

La	
  fermentazione	
  dura	
  circa	
  12	
  giorni	
  con	
  rimontaggi	
  
giornalieri	
  e	
  délestage	
  a	
  metà	
  periodo	
  (vinificazione	
  
in	
  vasche	
  di	
  cemento).	
  

Affinamento	
  in	
  botti	
  di	
  rovere	
  francese	
  della	
  Foresta	
  
di	
  Fontainebleau	
  (dai	
  6	
  ai	
  12	
  mesi	
  in	
  funzione	
  
dell’annata).	
  

Descrizione	
  del	
  Vino	
  

Profumi:	
  aromi	
  di	
  violetta	
  e	
  rosa,	
  profilo	
  fruttato,	
  con	
  
note	
  di	
  ciliegia	
  e	
  viola.	
  

Palato:	
  facilità	
  di	
  beva	
  con	
  una	
  struttura	
  fine,	
  trama	
  
tannica	
  elegante	
  e	
  buona	
  freschezza.	
  

Abbinamenti:	
  ottimo	
  per	
  ogni	
  occasione,	
  dalla	
  
merenda	
  contadina	
  ai	
  più	
  mondani	
  aperitivi;	
  
supporta	
  piatti	
  strutturati	
  e	
  risulta	
  estremamente	
  
gradevole	
  anche	
  nei	
  mesi	
  più	
  caldi	
  	
  (Temp.	
  serv.:	
  14°-­‐
16°	
  C).	
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Vineyard	
  

Grape	
  variety:	
  very	
  fine	
  and	
  secret	
  assemblage	
  of	
  red	
  
berried	
  grapes	
  grown	
  in	
  the	
  Langhe	
  

Planted	
  in:	
  Various	
  _	
  Training	
  system:	
  Guyot	
  _	
  
Exposition:	
  Various	
  

Alcohol:	
  13,50	
  %	
  vol.	
  _	
  Bottles:	
  1000	
  bottiglie	
  	
  

First	
  year	
  of	
  production:	
  2014	
  

Winemaking	
  

Harvest	
  time:	
  beginning	
  /mid-­‐October.	
  

The	
  fermentation	
  lasts	
  some	
  12	
  days	
  according	
  to	
  the	
  
vintage	
  with	
  daily	
  pumping	
  over	
  of	
  the	
  wine	
  mass	
  with	
  
délestages	
  at	
  half	
  of	
  the	
  period	
  (fermentation	
  in	
  
concrete	
  tanks).	
  

The	
  aging	
  is	
  conducted	
  in	
  barrels	
  of	
  Fontainebleau	
  
Forest	
  oak	
  (from	
  6	
  to	
  12	
  months	
  according	
  to	
  the	
  
vintage).	
  

Wine	
  Description	
  

Perfumes:	
  violet,	
  dried	
  rose,	
  ripe	
  cherry	
  and	
  white	
  
pepper.	
  

Taste:	
  easy	
  to	
  drink,	
  with	
  a	
  fine	
  structure;	
  elegant	
  
tannins	
  together	
  with	
  a	
  good	
  freshness.	
  

	
  

	
  


