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Caratteristiche	  del	  Vigneto	  

Vitigno:	  finissimo	  e	  segreto	  assemblaggio	  di	  uve	  a	  
bacca	  rossa	  coltivate	  nelle	  langhe	  

Viti	  piantate:	  v.a.	  _	  Sistema:	  Guyot	  _	  Esposizione:	  v.a.	  

Gradazione	  alcolica:	  13,5	  %	  vol.	  _	  Produzione:	  800	  
bottiglie	  (circa)	  _	  Prima	  annata	  di	  produzione:	  2014	  

Vinificazione	  

Periodo	  di	  vendemmia:	  inizio/metà	  ottobre.	  

La	  fermentazione	  dura	  circa	  12	  giorni	  con	  rimontaggi	  
giornalieri	  e	  délestage	  a	  metà	  periodo	  (vinificazione	  
in	  vasche	  di	  cemento).	  

Affinamento	  in	  botti	  di	  rovere	  francese	  della	  Foresta	  
di	  Fontainebleau	  (dai	  6	  ai	  12	  mesi	  in	  funzione	  
dell’annata).	  

Descrizione	  del	  Vino	  

Profumi:	  aromi	  di	  violetta	  e	  rosa,	  profilo	  fruttato,	  con	  
note	  di	  ciliegia	  e	  viola.	  

Palato:	  facilità	  di	  beva	  con	  una	  struttura	  fine,	  trama	  
tannica	  elegante	  e	  buona	  freschezza.	  

Abbinamenti:	  ottimo	  per	  ogni	  occasione,	  dalla	  
merenda	  contadina	  ai	  più	  mondani	  aperitivi;	  
supporta	  piatti	  strutturati	  e	  risulta	  estremamente	  
gradevole	  anche	  nei	  mesi	  più	  caldi	  	  (Temp.	  serv.:	  14°-‐
16°	  C).	  
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Présentation	  du	  vignoble	  

Cépages:	  assemblage	  fin	  et	  secret	  de	  raisins	  issus	  de	  
différents	  cépages	  cultivés	  dans	  les	  Langhe	  

Vignes	  plantées	  dans	  plusieurs	  endroits_	  Système	  de	  
formation:	  Guyot	  _	  Orientations:	  diverses	  	  

Degré	  d'alcool	  13,5%	  _	  Production:	  1000	  bouteilles	  

Première	  année	  de	  production:	  2014	  

Vinification	  

Vendange:	  début/mi-‐octobre	  

La	  fermentation	  dure	  environ	  12	  jours	  selon	  le	  millésime	  
avec	  remontages	  journaliers	  et	  délestages	  à	  la	  moitié	  de	  
la	  période	  (vinification	  dans	  des	  cuves	  béton).	  

L'élevage	  est	  réalisé	  en	  fûts	  de	  chêne	  français	  provenant	  
de	  la	  forêt	  de	  Fontainebleau	  (de	  6	  à	  12	  mois	  selon	  le	  
millésime).	  

Présentation	  du	  vin	  

Parfums:	  arômes	  de	  violette	  et	  rose	  fanée,	  notes	  de	  
cerise	  et	  poivre	  blanc.	  

En	  bouche:	  facile	  à	  boire,	  avec	  une	  structure	  fine;	  
tannins	  élégants	  avec	  une	  bonne	  fraîcheur.	  

	  

	  


