DAVIDE FREGONESE

BAROLO - ETNA - ITALIA

Etna Rosso 2016 Riserva

Caratteristiche del vigneto

Vitigno: Nerello Mascalese (pil piccole percentuali di altri
vitigni autoctoni) Collocazione geografica: Contrada
Montedolce / Solicchiata

Viti piantate: 1965/1975

Sistema: potatura ad alberello bidimensionale su spalliera
Esposizione: NORD - NORD EST

Gradazione alcolica: 13,0 % vol. Produzione: 3200 bottiglie
Prima annata di produzione: 2016

Vinificazione

Periodo di vendemmia: fine ottobre.

La fermentazione dura circa 10 giorni con rimontaggi

oETNAROSSO giornalieri e délestage a meta fermentazione
(vinificazione in vasche di acciaio).

Affinamento in botti di rovere francese di varie capacita.

Descrizione del vino

Aspetto: manto rubino, intenso, vivace.

DAVIDE FREGONESE

Naso: intenso e raffinato, profumi suadenti di violetta e
rosa rossa, ciliegia candita sfumano su ricordi di erbe
aromatiche selvatiche e minerali, sentori speziati di noce
moscata e liquirizia. elegante accenno di pepe bianco sul
finale.

Palato: ingresso in bocca morbido e vellutato succulento e
progressivo; trama tannica delicata e vivace acidita; finale
deciso persistente e sapido.



